ORGANIGRAMME DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE (Grille A)

SECTEUR Construction . .
- Agronomie Industrie
L Observation
CmU 3 h/sem C.G.O. Bois Installation électrique Travaux sur tuyauterie Horticulture Mécanique garage
e
al 2° . . . . : P

20 h / sen C.G.O. Bois Installation électrique Travaux sur tuyauterie Horticulture Mecanique garage

Attestation de réussite de la phase 1 dans un sgcte

GROUPE C.G.O. Bois Ir]stallgtlon Equipement du batiment Horticulture Mecanique Mecanlqu_e
AN électrique garage carrosserie
<))
N
@ Fets Horticulture + Mécaniaue
L 29 h / sem C.G.O. Bois Installation électrique Travaux sur tuyauterie entretien des ara qe Carrosserie
al parcs et jarding garag

Attestation de réussite de la phase 2 dans un geup
Monteur Ouvrier . . -
Ouvrier | placeur . - monteur en Ouvrier Ouvrier ,A'd(.a : Tolier en

METIER V21 2 Aide électricien . . monteur en T mecanicien | carrosserie
™M macon |d’éléments installation chauffage jardinier aragiste
(D) menuisés sanitaire 9 garag
N
© 5et 6 : . : L . Mécanique Tolerie
e C.G.O. Bois Installation électrique  Sanitaire Chauffage Horticulture .
0 25 h/sen garage Carrosserie

Certification dans un métier (passage devant un jury dealification)




ORGANIGRAMME DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE

(Grille B)

SECTEUR L HOTELLERIE — ALIMENTATION SERVICE AUX PERSONNES HABILLEMENT

— | Observatior| |6 hartculinaire . 4 h maintenance du linge 6 h couture
I 1 h éducation familiale et sanitaire 2 h maintenance des locaux
7)) 9 h art culinaire 5 h maintenance du linge 16 h couture
@®© ¢ 4 h maintenance des loc: 5 h maintenance des locaux 1h techno., hygiéne et sécurité
& 20 h/sem 1 h technologie, hygiéne et séct 1 h techno. hygiene et sécurité 3 h éducation familiale et sanitaire

3 h serv. et décoration professionr 6 h art culinaire

3 h éducation familiale et sanite 3 h éducation familiale et sanitaire

Attestation de réussite de la phase 1 dans un secte
GROUPE CUISINE SERVICES SOCIAUX ET HABILLEMENT
g FAMILIAUX
N 10 h art culinaire 6 h maintenance du linge 18 h couture
% Fet £ 1 h technologie, hygiéne sécurité 6 h maintenance des locaux 1h techno., hygiéne et sécurité
s 4 h serv. et décoration professionnelle 1 h techno. hygiene et sécurité 3 h éducation familiale et sanitaire
c 4 h maintenance des locaux 6 h art culinaire
al 22 hisem 3 h éducation familiale et sanitaire 3 h éducation familiale et sanitaire
Attestation de réussite de la phase 2 dans un geup
METIER COMMIS DE CUISINE AIDE LOGISTIQUE DE OUVRIER RETOUCHEUR
COLLECTIVITE

16 h art culinaire 5 h maintenance du linge 19 h couture
™ 5¢ et 6 1 h technologie, hygiéne et sécurité 8 h maintenance des locaux 2 h techno., hygiene et sécurité
Q 3 h serv. et décoration professionnelle 8 h art culinaire et sécurité 3 h éducation familiale et sanitaire
CUG) 2 h maintenance des locaux 2 h techno. hygiene et sécurité 1 h dessin technique
c 25 hisem 3 h éducation familiale et sanitaire 2 h éducation a la santé
al

Certification dans un metier (passage devant un jury delfication)




